CASA DE UCO VINEYARD SELECTION - CABERNET FRANC 2018

Casa de Uco Vineyard Selection estd inspirado en los excepcionales recursos naturales del Valle de
Uco, donde honramos el nacimiento de los vinos mds destacados de la Argentina. Un vino complejo,
que nace en el pedemonte de la Cordillera de Los Andes, en suelos milenarios, ideales para obtener
uvas de la mds alta calidad. Mezcla de suelos rocosos que definen, lo que consideramos, la expresion
mds auténtica de nuestro terroir.

VARIEDAD: /00% Cabernet Franc | ALCOHOL: /4 % vol.

Il ACIDEZ TOTAL: 6 g/I.

Il PH: 3,8.

Il AZUCAR RESIDUAL: 2,3 o//.

ANO: 2018

REGION: /G Los Chacayes, Tunuyan, Valle de Uco, Mendoza,
Argentina.

ALTITUD: /.280 m.s.n.m.

SUELQ: Franco arenoso con piedras calcareas.

RENDIMIENTO: $.000 kgs/ha. LTSS

U0 COSECHA: Finales de Marzo - Manual, en cajas de 18kg. Color rubi rojo intenso y
: . ibrante. Excelente expresio
' ELABORACION: Fermentacion en Barricas de 500 litros. Horanie , Yw e u.picvzon
CABERNET FRANG v buena tipicidad varietal,
METARD SELICTION CRIANZA: En barricas de 500 litros de 3er uso. sumada a la mineralidad del
terroir. Fi riz especiad,
FRACCIONAMIENTO: Febrero 2021, crvonr T ndriE especiadd
de pimienta negra y clavo.
PRODUCCION: /2.00 botellas. Notas de fruta y pimientos

ENOLOGO: Schastian Bisole ahumacdos. La semacio’.n. !

boca es cremosa y equilibra-
CONSULTOR ENOLOGICO: .4/berio Antonini (Toscana, Italia) da. Muy buena estructura con
acidez brillante y final largo.
Taninos redondeados por la
guarda en madera.
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